
S TA R T E R

S A L A D S

えだまめ 580

ペペロンチーノえだまめ 730

メキシカンナチョス 780

生ハムとチーズ カナッペ 780

竹炭KUROバゲット ガーリック風味 350

ミックスナッツ 400

ワカモレ チップス添え 1180

カプレーゼ 780

ビネガードレッシングのグリーンサラダ 800

フレッシュアボカドサラダ 1300
アボカド・トマト・グリーンリーフ特製オリーブオイルドレッシングで

当店の牛肉はすべて契約農場の黒毛和牛を使用しています



H O T  S P E C I A LT I E S

D E S S E R T

フライドポテト 560

ソーセージ３種盛り合わせ 780

フィッシュ&チップス 680

からあげ 680

京のあらびきパティ 800
粗挽きパティをフライドポテトにのせて

近江牛のフィレスライス 100g 時価
滋賀県の契約農家より、直送のフィレスライスを自家製ソースで

バニラアイスクリーム 500

まっくろのベリーアイスクリーム 500

H A M B U R G E R S

きまぐれミニバーガー 800
季節によって内容が異なります。詳しくはスタッフまで

嵐山バーガー 1180
パティ・ベーコン・レタス・トマト・玉ねぎ・自家製BBQソース

嵐山チーズバーガー 1280
パティ・ナチュラルチェダーチーズ・レタス

ダブルチーズバーガー 1680
パティ２枚・ナチュラルチェダーチーズ・レタス

京ベジバーガー 1380
オリジナル豆腐パティ・自家製千枚漬け・人参と豆苗のマリネ

カプレーゼバーガー 1080
トマト・モッツァレラチーズ・生ハム・オニオンスライス・フレッシュバジル

キッズバーガー 800
ミニサイズのバーガーコーン・フライドポテト付き

当店の牛肉はすべて契約農場の国産黒毛和牛“平井牛”を使用しています



B E E R

プレミアムモルツ 750

- クラフトビール - 850
オンザクラウド

アフターダーク

ジャズベリー

グランドキリン (IPA)

★4種飲み比べセット 1200

M A D E  I N  J A PA N

- ウィスキー -

響 3800

山崎 1200

知多 1200

余市 1200

竹鶴 1200

- クラフトジン -

六 1560

季の美 京都 1700

- 日本酒 -

SAKEサワー 850

レモン

いちご

キウイ

オレンジ

グレープフルーツ

ぶどう

梅干し

C O C TA I L

N O N  A L C O H O L

コカ・コーラ 400

ジンジャーエール 400

紅茶 400

コーヒー 400

アップルジュース 400

オレンジジュース 400

グレープフルーツジュース 400

パイナップルジュース 400

- ウォッカ - 850
ウォッカトニック
スクリュードライバー
モスコミュール

- ジン - 850
ジンバック
ジントニック
オレンジブロッサム

- テキーラ - 850
テキーラコーク
テキーラサンライズ
テキーラバック

- カシス - 850
カシスオレンジ
カシスソーダ
キール

- ラム - 850
キューバリブレ
ラムバック
モヒート

- カンパリ - 850
カンパリオレンジ
スプモーニ
カンパリソーダ



モエ・エ・シャンドン（ハーフボトル） 6000

モエ・エ・シャンドン 12000

ヴーヴ・クリコイエローラベル 13000

カルロロッシ グラス 600
オーストラリア -カベルネ・ソーヴィニヨン

シックスナインエイト 5400
USA – カリフォルニア

ラ・フォルジュ・エステイト 5300
フランス -カベルネ・ソーヴィニヨン

ザ・ペアリング 6000
USA – カリフォルニア

モンダヴィ プライベート 6000
USA -カベルネ・ソーヴィニヨン

カルロ ロッシ グラス 600 
オーストラリア- カベルネ・ソーヴィニヨン

ロミオフリウリ 3000
イタリア -ソーヴィニヨン・ブラン

SPARKLING & CHAMPAGNE

RED WINE

WHITE WINE


